4)

ro de nuestras Sosas y Barrillas 5 ¥ privaron
& le Peafnsula de tan pingtie ramo de co=
mereio , por el que se importaban anualmens
te muchos millones de reales, que fomenta-
ban la agricultura de los vastes sempos que
median desde Almerfa hasta Alicante 3 que
aunque férliles por la clase de sus tierras,
apenas pacden destinarse 4 otro cultivo que
al de led Barsillas , por Ia natocud escises de
Novias de estos climas. Por esta falta da
€olsumo ¥ extraceion: hubicron do ecesar los
aspeenladores en- este ramo de comereio de
Lacer sus acopios anuales; bajé- su precio &
una cantidad despreciable, y los cosecheros
uo encontrando salide para sus frutos se view
ron en la dura alternativa-de 2bandonar la
siembrs ¥ elaboracion de la Barrilla, 6 do
conlinusr su calfurs pobre'y estenuadssnen-
ie , adulierdndele para resarcir por este me-«
dio los indispensables-gastos de la siembray
zecoleccion y fabricacion de la piedra que
resalta de la combustion de las plantas bare
rilleras.

Tal cual fue este cultivo , casi perecid to«
tabneate en los aftos posteriores; de modor
que expendiéudose en mas felices  tiempos®

r un término- medio-£ 8o reales cada quin-
tal de Barrilla legitima , y 4 30 reales el de.
Sosa elaborada con el saliedr y con' oiras
plantas , que se criun exponldneas en las’
costas meridionales, llegs- 4 venderse 4 8
reales €l quintal. de. Barrilla, sin hallarse:



